
Herzlich Willkommen im KAISER STUBEN 

Wir freuen uns,  Sie bei uns begrüßen zu dürfen und möchten 
Ihnen eine unvergessliche Zeit  voller Genuss und 
Gastfreundschaft bereiten. Unser Restaurant steht für frische, 
regionale Küche, bei der wir großen Wert auf hochwertige 
Zutaten legen. Unsere traditionellen Gerichte werden mit viel 
Liebe und Sorgfalt zubereitet - genießen Sie 
die Saisonale Spezialitäten!

Als kleine Geste der Wertschätzung servieren wir zu jeder Speise 
eine Kleinigkeit aus der Küche, um Ihnen den Aufenthalt bei 
uns, noch schmackhafter zu machen.

S P E I S E  &
G E T R Ä N K E K A R T E



Ostdeutsches Würzfl eisch

Zartes Schweinefl eisch in feiner, herzhaft-würziger Sauce. Knusprig 
überbacken mit Käse und serviert mit einem Hauch Zitrone. 
klein  6,00 € 
groß  9,00 €

Deftige Kartoffelsuppe mit Speck & Zwiebeln

Kartoffelsuppe mit knusprigem Speck und gebratenen Zwiebeln. 
Ein Gericht, das mit jedem Löffel an Omas Küche erinnert.  7,00€

Spirellis mit Tomatensoße
Spirelli-Nudeln in einer milden, fruchtigen Tomatensoße, 
die einfach jedes Kinderherz höher schlagen lässt.   5,50 €

Nuggets mit Püree ǀ Pommes

Knusprige Chicken Nuggets, wahlweise mit cremigem Kartoffelpüree oder 
knusprigen Pommes Frites – ein Lieblingsgericht für unsere kleinen Gäste, 
das einfach immer schmeckt!  6,50 €

Schnitzel mit Püree ǀ Pommes

Knusprige Schnitzel mit cremigem Kartoffelpüree oder 
knusprigen Pommes Frites.  6,50 €



Hausgemachte Rinderroulade mit 
Rotkraut & gebratene Semmelknödel

Zart geschmorte Rinderroulade, gefüllt mit Senf, Speck und Gurke, serviert in 
einer kräftigen Soße. Dazu gibt es fein abgeschmecktes Rotkraut und 
gebratene Semmelknödel. 18,50 €

Zartes Eisbein mit Sauerkraut & Kartoffelstampf

Butterzartes, würziges Eisbein, langsam gekocht und serviert mit würzigem 
Sauerkraut und feinen Bratkartoffeln. 16,50 €

Jägerschnitzel mit Spirellis & Tomatensoße

Knusprig gebratenes Jägerschnitzel, serviert auf Spirelli-Nudeln 
in einer milden, fruchtigen Tomatensoße.  13,50 €

Schnitzel Wiener Art ǀ Au Four
Knusprig gebratenes Schweineschnitzel (Wiener oder Au Four), 
serviert mit Bratkartoffeln und einer Scheibe frischer Zitrone.  16,00€  ǀ 19,00€

Königsberger Klopse

Zarte Kalbsfl eischklopse in einer cremigen Kapernsoße, serviert 
mit Kartoffelpüree und Rote Bete - Salat.  15,50 €

Wildgulasch mit Rotkraut und Kartoffelknödel 
Zartes Wildgulasch, langsam geschmort in einer aromatischen Sauce aus 
Rotwein, Wacholder und Gewürzen. Dazu servieren wir fein abgeschmecktes 
Rotkraut und fl uffi ge Kartoffelknödel.  17,50 €

Hausgemachte Rinderroulade mit 
Rotkraut & gebratene Semmelknödel

Zart geschmorte Rinderroulade, gefüllt mit Senf, Speck und Gurke, serviert in 
einer kräftigen Soße. Dazu gibt es fein abgeschmecktes Rotkraut und 
gebratene Semmelknödel. 18,50 €

Zartes Eisbein mit Sauerkraut & Kartoffelstampf

Butterzartes, würziges Eisbein, langsam gekocht und serviert mit würzigem Butterzartes, würziges Eisbein, langsam gekocht und serviert mit würzigem But
Sauerkraut und feinen Bratkartoffeln. 16,50 €

Jägerschnitzel mit Spirellis & Tomatensoße

Knusprig gebratenes Jägerschnitzel, serviert auf Spirelli-Nudeln 
in einer milden, fruchtigen Tomatensoße.  13,50 €

Schnitzel Wiener Art ǀ Au Four
Knusprig gebratenes Schweineschnitzel (Wiener oder Au Four), 
serviert mit Bratkartoffeln und einer Scheibe frischer Zitrone.  16,00€  serviert mit Bratkartoffeln und einer Scheibe frischer Zitrone.  16,00€  servier ǀ 19,00€

Königsberger Klopse

Zarte Kalbsfl eischklopse in einer cremigen Kapernsoße, serviert 
mit Kartoffelpüree und Rote Bete - Salat.  15,50 €

Wildgulasch mit Rotkraut und Kartoffelknödel 
Zartes Wildgulasch, langsam geschmort in einer aromatischen Sauce aus 
Rotwein, Wacholder und Gewürzen. Dazu servieren wir fein abgeschmecktes 
Rotkraut und fl uffi ge Kartoffelknödel.  17,50 €

Unsere Fleischgerichte zeichnen sich durch die besondere Zubereitung aus: 
Das Fleisch wird sous vide gegart, eine schonende Garmethode, bei der es 
vakuumiert bei niedriger Temperatur im Wasserbad gegart wird. 



Fischfi let in Dillsoße mit 
Kartoffelstampf & Gurkensalat

Zartes Fischfi let in einer Dillsoße, dazu gibt es einen cremigen 
Kartoffelstampf und Gurkensalat.  14,50 €

Kürbisragout mit gebratenen Knödeln 
Herbstliches Kürbisragout, dazu reichen wir gebratene Knödel, die außen 
knusprig und innen wunderbar weich sind.  11,50 €

Beilagen Salat 
Knackige Salatvielfalt aus saisonalen Blattsalaten, saftigen Tomaten, 
Gurken und Paprika, liebevoll angerichtet. 
Perfekt als frischer Begleiter zu unseren herzhaften Klassikern.  6,00 €

Kalter Hund mit Kirschgrütze & Vanille- Eis

Ein Klassiker aus Schokolade und Butterkeksen, geschichtet zu einem
himmlischen Schoko-Traum, der auf der Zunge zergeht. Schokoladig, 
knusprig und einfach unwiderstehlich.  6,50 €

Heiße Waffel 
Frisch gebackene heiße Waffel – serviert mit fruchtigem Kirschragout und 
einer Kugel cremigem Vanilleeis. Der perfekte süße Abschluss!  6,50 €

Fischfi let in Dillsoße mit 
Kartoffelstampf & Gurkensalat

Zartes Fischfi let in einer Dillsoße, dazu gibt es einen cremigen 
Kartoffelstampf und Gurkensalat.  14,50 €

Kürbisragout mit gebratenen Knödeln 
Herbstliches Kürbisragout, dazu reichen wir gebratene Knödel, die außen 
knusprig und innen wunderbar weich sind.  11,50 €

Beilagen Salat 
Knackige Salatvielfalt aus saisonalen Blattsalaten, saftigen Tomaten, 
Gurken und Paprika, liebevoll angerichtet. 
Perfekt als frischer Begleiter zu unseren herzhaften Klassikern.  6,00 €

Kalter Hund mit Kirschgrütze & Vanille- Eis

Ein Klassiker aus Schokolade und Butterkeksen, geschichtet zu einem
himmlischen Schoko-Traum, der auf der Zunge zergeht. Schokoladig, 
knusprig und einfach unwiderstehlich.  6,50 €

Heiße Waffel 
Frisch gebackene heiße Waffel – serviert mit fruchtigem Kirschragout und 
einer Kugel cremigem Vanilleeis. Der perfekte süße Abschluss!  6,50 €



WASSER
Güstrower (still, classic) 

Güstrower (still, classic)   

SOFT-GETRÄNKE
Coca Cola              
Coca Cola light 
Fanta   
Sprite 

Güstrower Apfel Schorle
Güstrower Ginger Ale  
Hausgemachte Limonade (auf Anfrage)

SÄFTE
Apfelsaft    
Orangensaft     
Bananen-Nektar   
Sauerkirsch-Nektar    
Ananassaft 
Maracuja-Nektar 
Rhabarber Saft
Multivitaminsaft
Saftschorle

CAFÉ
Tasse Café
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Espresso
Espresso macchiato
Espresso doppelt
Café Baileys
Heiße Schokolade
Tee (Verschiedene Sorten)
Glühwein 

Café Baileys
Heiße Schokolade
Tee (Verschiedene Sorten)
Glühwein 

WASSER
Güstrower (still, classic) 

Güstrower (still, classic)   

SOFT-GETRÄNKE
Coca Cola              
Coca Cola light 
Fanta   
Sprite 

Güstrower Apfel Schorle
Güstrower Ginger Ale  
Hausgemachte Limonade (auf Anfrage)

SÄFTE
Apfelsaft    
Orangensaft     
Bananen-Nektar   
Sauerkirsch-Nektar    
Ananassaft 
Maracuja-Nektar 
Rhabarber Saft
Multivitaminsaft
Saftschorle

CAFÉ
Tasse Café
Cappuccino
Milchkaffee
Latte Macchiato
Espresso
Espresso macchiato
Espresso doppelt

0,25 l
0,75 l

2,50 €
6,00 €

0,20 l   0,4 l
2,50 €  3,50 €

0,25 l  3,00 €
0,25 l  3,00 €
0,50 l  6,00 €

0,20 l   0,40 l
3,00 €  4,50 €

3,50 €
4,00 €
4,00 €
5,00 €
3,00 €
3,50 €
4,50 €
5,00 €
4,00 €
2,50 €
3,50 €



BIERE
König Pilsener vom Fass

Alster 
Diesel

Köstritzer Schwarzbier vom Fass

König Pilsener alkoholfrei

Berliner Weisse Himbeer

Berliner Weisse Waldmeister

Benediktiner Hell

Benediktiner Dunkel

Benediktiner Alkoholfrei

WEISSWEINE
Riesling QbA/Pfalz (trocken)

Pinot Grigio (trocken)

Müller Thurgau/Pfalz (halbtrocken)

Weißer Burgunder 
Eichstetter Herrenbuck (trocken)

Riesling Urgestein
Rheingau Weingut Trenz (trocken)

ROTWEINE 
Dornfelder (halbtrocken)

Cabernet Sauvignon (trocken)

Spätburgunder
QbA/Pfalz (trocken)

Dornfelder Dorwage
QbA Ingelheimer Kaiserpfalz (trocken)

Lergenmüller Pinot Noir
QbA (trocken)

Pinot Noir
QbA (trocken)

BIERE
König Pilsener vom Fass

Alster 
Diesel

Köstritzer Schwarzbier vom Fass

König Pilsener alkoholfrei

Berliner Weisse Himbeer

Berliner Weisse Waldmeister

Benediktiner Hell

Benediktiner Dunkel

Benediktiner Alkoholfrei

WEISSWEINE
Riesling QbA/Pfalz (trocken)

Pinot Grigio (trocken)

Müller Thurgau/Pfalz (halbtrocken)

Weißer Burgunder 
Eichstetter Herrenbuck (trocken)

Riesling Urgestein
Rheingau Weingut Trenz (trocken)

ROTWEINE 
Dornfelder (halbtrocken)

Cabernet Sauvignon (trocken)

Spätburgunder
QbA/Pfalz (trocken)

Dornfelder Dorwage
QbA Ingelheimer Kaiserpfalz (trocken)

Lergenmüller 

0,50 l  4,50 €
0,30 l  3,00 €

0,30 l  3,00 € 
0,33 l Fl. 3,00 € 

0,33 l Fl. 3,00 €
0,33 l Fl. 3,00 €

0,5 l Fl. 4,00 €
0,5 l Fl.   4,00 €
0,5 l Fl.   4,00 €

0,20 l  6,50 €

0,20 l  6,50 €

0,20 l  6,50 € 

0,75 l Fl. 26,00€

0,75 l Fl.   29,00 €

0,20 l  6,00 €

0,20 l  7,00 €

0,20 l  6,50 €  

0,75 l Fl. 26,00€

0,75 l Fl.   29,00 €



APERITIF

Martini Bianco 
Martini Rosso

Sekt (trocken)

Aperol Spritz
Hugo 

DIGESTIF

Ramazzotti
Jägermeister

Amaretto
Bailey ́s Irish Cream

Moskovskaya Vodka
Absolut Vodka
Linie Aquavit
Malteserkreuz

APERITIF

Martini Bianco 
Martini Rosso

Sekt (trocken)

Aperol Spritz
Hugo 

DIGESTIF

Ramazzotti
Jägermeister

Amaretto
Bailey ́s Irish Cream

Moskovskaya Vodka
Absolut Vodka
Linie Aquavit
Malteserkreuz

5 cl  5,00 €
5 cl  5,00 €

0,10 l  4,50 €  

 7,50€
 7,80€

2 cl   4 cl

2,50 €  4,50 €
2,50 €  4,50 €

2,50 €  4,50 €
2,50 €  4,50 €

2,50 €  4,50 €
2,50 €  4,50 €
2,50 €  4,50 €
2,50 €  4,50 €



GIN

Gordons Gin Tonic
Bombay Sapphire Gin Tonic
Hendricks Gin Tonic
Monkey 47 Gin Tonic

RUM

Havana 3 Jahre
Havana 7 Jahre

In Kombination mit Cola + 2,50 € Aufpreis

WHISKY

Classic Malts Selection

Dalwhinnie
Talisker
Cragganmore
Oban
Lagavulin
Glenkinchie

Dimple
Jim Beam 
Jack Daniels

GIN

Gordons Gin Tonic
Bombay Sapphire Gin Tonic
Hendricks Gin Tonic
Monkey 47 Gin Tonic

RUM

Havana 3 Jahre
Havana 7 Jahre

In Kombination mit Cola + 2,50 € Aufpreis

WHISKY

Classic Malts SelectionClassic Malts SelectionClassic Malt

Dalwhinnie
Talisker
Cragganmore
Oban
Lagavulin
Glenkinchie

Dimple
Jim Beam 
Jack Daniels

4 cl

6,50 €
7,50 €
9,00 €
9,50 €

4 cl

3,50 €
5,50 €

4 cl

4,50 €

6,50 €



Inhaber: R. Hamid 
Kaiser Stuben, Bahnhofsstraße 40, 15518 Briesen (Mark)

Tel. 033607 599 780   info@kaiser-stuben.de    www.kaiser-stuben.de

Neben dem kulinarischen Genuss bieten wir Ihnen auch 
vielseitige Räumlichkeiten für Veranstaltungen aller Art,

sei es für Familienfeiern, Firmenveranstaltungen, Tagungen 
Hochzeiten oder Geburtstage. Feiern Sie ein unvergessliches 

Fest im Zelt oder buchen Sie das ganze Haus komplett nur 
für Ihren Anlass. Unser erfahrenes Team steht Ihnen bei der 
Planung und Durchführung Ihres Events zur Seite und sorgt 

dafür, dass Ihr besonderer Anlass ein voller Erfolg wird.


